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FAIRTRADE

Les gourmets a la recherche de nouvelles sensations gustatives seront comblés avec les
nouveaux produits de I’été TransFair. Le label, qui certifie que les ingrédients contenus
dans les produits finis, permettent a leurs producteurs d’étre rémunérés d’une facon
juste et d’envisager 'avenir plus sereinement, présente de nouvelles sortes de glaces, de
chocolats et un jus multivitaminé. Quand la solidarité rime avec plaisir ...
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' La vanille, une épice privilégiée par les
Mayas, puis les Aztéques et au-
jourd’hui, par les gourmands et gour-
mets du monde entier, porte désormais
le label TransFair. Cette plante tropi-
cale, de la famille des orchidées, est
d’une culture délicate, qui demande
beaucoup de soin et de patience. La
vanille aime 1’ombre, c’est pour cela
qu’elle peut étre cultivée au milieu de plantations de fruits
et de café. En 2000, si les cours mondiaux de la vanille
étaient trés hauts, ils ont ensuite chuté a cause du dévelop-
pement des arémes artificiels et de la multiplication des
plantations en Amérique latine et en Afrique. Nombreux
sont les petits producteurs qui ont di arréter la culture de la
vanille, une culture qui ne suffisait plus a les faire vivre.

C’est 1a que le commerce équitable entre dans le jeu du
marché en donnant aux coopératives de petits cultivateurs
de vanille des prix justes, encourageant des méthodes envi-
ronnementales de production et les aidant a financer des
projets sociaux. En contrepartie, les producteurs doivent
s’organiser de fagon démocratique, défendant les droits de
la femme, la formation et I’écologie. La vanille équitable se
retrouve ainsi dans les pots de glace de la marque
Ben&lJerry’s, Fairtrade Vanilla et Fairtrade Toffee Crunch
Vanilla, en vente aux cinémas Utopia et Utopolis, dans les
boutiques des stations Aral, Total et Texaco, dans certaines
vidéotheques et au supermarché Auchan.
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Le jus d’orange équitable de la marque Pfanner
existe depuis six ans déja. Cet été, la famille
s’agrandit avec un produit supplémentaire por-

tant le logo TransFair: le «Mulitvitamin Nek-
“ tar» de la marque Pfanner. Les fruits sont ré-
‘. coltés dans des coopératives du Brésil, de
! Cuba, du Paraguay, du Costa Rica et de I’E-
quateur. Grace a la filiére équitable, les condi-
tions de vie des familles de cueilleurs s’amé-
liorent toujours davantage. Le nouveau nectar
multivitaminé Pfanner est en vente dans les
supermarchés Cactus.
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Et de tr ois E nouv elles sor tes de

chocolat noir!
Pour les mois en-
soleillés de I’année,
GEPA présente deux
nouveaux chocolats
blancs biologiques trés
croustillants: Sommer-
laune Heidelbeere (a la
myrtille) et Sommer-
laune Himbeere (a la
framboise). Le cacao a
été cultivé dans des coopératives de Bolivie et de Répub-
lique dominicaine. Le sucre biologique provient, quant a lui,
d’une coopérative de petits producteurs du Paraguay, qui ne
pouvaient pas faire face a la forte concurrence des gros pro-
ducteurs des pays voisins.

La série des chocolats Grand
Noir Bio est également toute
nouvelle: Edelbitter 85%,
Zartbitter 70%, Orange 70%
und Feinherb 55%. Grace a
I’importation directe des in-
grédients utilisés GEPA souti-
ent différentes coopératives
des Philippines, de Bolivie, de
la République dominicaine et
du Pérou.

Enfin, les feuilletés
chocolatés bio Feine
Bio Waffelbldtter sont
une autre nouveauté trés
agréable: une combinai-
son de fines gaufrettes
enrobées de chocolat
noir ou au lait, suivant
les envies!

Feine Bio
Waffelblatter
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